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COME, DOVE E QUANDO
’ :
VINO IN VILLA 2008: NON
CHIAMATELO VECCHIO MONDO!
[I vino buono nasce da un pae-
saggio di qualita. dove la vite con-
tribuisee alla tutela dell’ambien-
te e a migliorare la qualita della
vita. 7 il messaggio di Vino in
Villa 2008, che per la prima volta
vedra Conegliano Valdobbiadene
accanto a Francia, Spagna e Por-
togallo. Obiettivo dell evento sara
fare conoscere la filosofia del vino
europeo. fatta non solo di uva ma
anche di territorio, con cui la vite
vive in perfetta armonia e alla cui
conservazione il vigneto contri-
huisce in modo essenziale. Non a
caso |'Unesco ha riconosciuto di-
versi territori vitivinicoli come
patrimonio dell umanita. questi valori si possono trasmet-  piovosita sotto la media stagiona-
Vino in Villa, il Festival inter-  tere in un vino. La regia gastro-  le hanno comportato un anticipo
nazionale del Prosecco di Cone-  nomica di Vino in Villa sara affi-  di vegetazione di circa venti gior-
gliano Valdobbiadene che si terra data ad Alina. Scuola Internazio-  ni nella fase di germogliamento.
sabato 17 maggio (ore 16.00 - nale di Cucina Italiana che vede  che si e successivamente ridotto a
21.00) ¢ domenica 18 mageio (ore — vettore Gualtiero Marchesi, che  quindici giorni nella fase di fiori-
10.00 - 21.00) al Castello San  presentera la propria interpreta-  tura. Le piogee di maggio e giu-
Salvatore di Susegana (TV). of-  zione del tema attraverso assaggi — gno, arrivate al momento oppor-
frira ai visitatori una due giorni e dimostrazioni. Non mancheran-  tuno, sono state determinanti per
dove si potranno degustare inuna  no poi seminari e giochi di degu- il germogliamento. Le vendemmia
cornice unica oltre 250 etichette  stazione dove si dimostrera che il ¢ stata eseguita con giornate soleg-
di Prosecco DOC Conegliano Val- valore del paesaggio influisce nella — giate e ventilate e con un notevo-
dobbiadene presentate da pin di - percezione di un vino. le shalzo lt‘l'l‘l]l‘('() tra giorno e
70 produttori ¢ aleuni vini intro- Per informazioni: Consorzio per  notte. che ha favorito la matura-
vabili provenienti dai principali  la Tatela del Prosecco D()(V‘. di  zione delle uve e la. cernita in
Paesi europei produttori di vino: — Conegliano Valdobbiadene Tel.  campo per la produzione fl(?l] A-
Francia, Spagna e Portogallo. rap- +39 0438 83028 \\'X\W\'.RI'(N‘(‘(‘().il’ marone (I()Uu_\ all)nllcellg (Ala‘ssu"n
presentati da una selezione di - vinoinvilla@proseceo.it Doc v‘(lvl Recioto della \'alp(’im‘l]zj
aziende. Non mancheranno poi i Classico Doc. Il annata 2007 sara
orandi rossi della Marca Trevi- ricordata soprattutto per le rese
viana: Piave, Montello e Colli Aso- — CANTINE MARCHESI FUMANELLL:  basse, 'anticipo della vendemmia
lani e Colli di Conegliano. 2007 ANNATA D'ORO e per l'ottima sanita e maturazio-
Sabato 17 si terra il convegno ne delle uve. Queste condizioni
dove si parlera del valore ecc 10- Quella del 2007 sara ricordata permetteranno di sorseggiare dei
mico di un ambiente ben couser-  come un annata ececezionale per  rossi H'('(*Ut‘lm. come il \zgl(mlu‘v”:l
vato. di come preservarlo per e I(t Cantine L\[u.r('h(*si ]‘um.unt'lh. (Ila_issu'n Superiore Doe Squarano
nuove generazioni e di quanto di [Jinverno decisamente mite ¢ la e 'Amarone.
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GHIOTTE OFFERTE PER LA
RIVIERA ROMAGNOLA

I soci pubblici e privati del-
I'Unione di prodotto costa hanno
messo a punto un programma di
promozione proiettato verso la
prossima stagione turistica. che
prevede - tra Taltro - la presenta-
zione dell offerta della Riviera ai
vertici dei gruppi associativi c['uu]i
Cral. Dopolavoro. Enti ricreativi,
Circoli sociali. Club sportivi inte-
ressati a periodo di soggiorno sog-
siorno lungo la costa che va dai
Lidi ferraresi a Gabiccee.

[ vari incontri hanno avuto
luogo a Viterbo, a Pisa, a Treviso,
a Mantova. a Busto Arsizio.

Questi workshop rientrano nel
programma annuale delle attivita
di lru'mnnzic,nw proiettato verso il
2008.

Il piano - come spiegano il pre-
sidente dell Unione di prodotto
Andrea Corsini e il coordinatore
Antonio Carasso - riguarda la pro-
mozione di prodotti turistici attra-
verso azioni di co-marketing tra
enti pubblici e operatori privati
delle province di Rimini, Forli-
Cesena. Ravenna e Ferrara.

Il budget di spesa previsto e di
2.750.000 euro.

La Riviera si sviluppa lungo
110 chilometri di costa su 3.450
alberghi e un’offerta turistica
quanto mai diversificata: dal mare
ai parchi tematici all'offerta spor-
tiva,

LEXPORT ITALIANO TIRA

Cresce a giugno il ritmo delle
esportazioni italiane. Secondo i
dati Istat, nei primi sei mesi del
2007 I'ltalia ha esportato vini nel
mondo per un valore di 1.6 miliar-
di di euro. in creseita del 12%
rispetto al corrispondente periodo
dell’anno scorso. e con la prospet-
tiva entusiasmante di battere il
record del totale 2000, quando
Iexport toceo i 3.1 miliardi. Buona
la crescita anche per i quantitati-
vi. +15% a 925.000 tonnellate.

Positive le vendite nell Unione
europea a 25, cresciute del 14%
in valore (852 milioni di euro) e
del 16% a volume (683.000 ton-
nellate), cost come le esportazioni
verso i Paesi terzi. con un +9,8%
in valore, a 759 milioni di euro. e
un +11% in volume, a 241.000
tonnellate.

7 lennesimo segnale di forza
di un settore straordinario e trai-
nante per tutto 'agroalimentare -
afferma Andrea Sartori. presiden-
te dell'Unione ltaliana Vini - ma
questo successo all’estero, che
ormai ¢ la norma, non deve farci
dimenticare che in ltalia lo seena-
rio ¢ ben diverso, con consumi
fermi. se non in ribasso da anni, e
'ombra di possibili provvedimen-
ti normativi che potrebbero pena-
lizzare ulteriormente I'immagine
di un prodotto che ¢ e resta patri-
monio di tutti, perché da lavoro a
centinaia di migliaia di persone,

ASSOCIAZIONE ITALIANA SOMMELIERS

VENETO

1° CORSO DI QUALIFICAZIONE PROFESSIONALE
PER SOMMELIERS

Sede del corso:

Cant. Soe. di Tezze di Piave - Treviso
Inizio: Martedi + marzo 2008
Orario: 20.30 - 23.00
Informazioni:

Delecazione di Treviso: Arno Galeazzi
tel. 0422 201385 cell. 349 4975311

e-mail: arno.galeazzi@libero. it
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genera reddito, assicura entrate
importanti per il Fisco, contri-
buisce alla salvaguardia dei terri-
tori. Dobbiamo trovare tutti insie-
me, imprenditori. politici, parti
sociali - conclude Sartori - il modo
di coniugare il diritto alla salute
e il diritto a essere consapevoli di
cio che si beve™.

Venendo al dettaglio dei prin-
cipali Paesi di destinazione del
nostro vino. si :(‘j_fnnlmm ottime
performance: +13% in Francia
(43.2 milioni di euro). +11% in
Germania (344 milioni). +21%
nel Regno Unito (205 milioni).
+8% in Danimarca (42 milioni).
+17% in Svezia (34 milioni).
+10% in Finlandia (7.5 milioni).
+7% in Austria (31 milioni).

Fuori dall’Ue. ottimi risultati
negli Usa. cresciuti del 6% a 411
milioni di euro. e straordinario
balzo sul mercato russo. che passa
da un anno all’altro da 9 a 20
milioni di euro, con una crescita
del 122%. Va benissimo anche la
Cina, salita a 5.0 milioni di euro
per un aumento del 56%. Segni
pitt anche in Norvegia (+19%) e
in Canada (+2% a 86 milioni).

VITTORIO MORETTI
IMPRENDITORE 2007

Riflettori puntati sul settore
vinicolo nel corso della Cerimonia
di Premiazione del Premio Ernst
& Young LImprenditore dell’ Anno
2007 che si ¢ svolta a Milano.

Vittorio Moretti, Presidente di
Holding Terra Moretti, si e aggiu-
dicato il premio nella categoria
Quality of Life “per aver saputo
inventare un modello di eccellen-
za vitivinicola. 1'u|)|)1'vscnla|1('ln al
meglio [a creativita e la forza del-
I'imprenditoria italiana. in parti-
colare la passione per la qualita
unita all’attenzione per il territo-
rio e per i \nl_pri |)if| autentici che
ess0 esprime .

Selezionati dalla Giuria indi-
pendente del Premio El'.nst &
Young L Tmprenditore dell’ Anno.

presieduta da Piero Bassetti, gli
imprenditori premiati=sono stati
anche protagonisti nel corso della
serata della tavola rotonda “Stra-
tegie vincenti: la via italiana all'in-
novazione .

“Anche quest’anno il Premio
Llmprenditore dell’Anno ageiun-
oe alla sua storia nominativi eccel-
enti. Vittorio Moretti porta in sé
i valori positivi legati alla societa.
alla cultura e alla storia del nostro
Paese che da sempre anche Ernst
& Young si impegna a promuove-
re”, conumenta Giorgio Mosei, par-
tner di Ernst & Young. “La storia
della sua impresa e la sua cresci-
ta fanno di quest’azienda un mo-
dello che valorizza |'economia ita-
liana™.

FESTA PER LE 20 VENDEMMIE
DEI VIGNAIOLI DEL TRENTINO

Con centinaia d’appassionati
venuti a degustare in vini d auto-
re, si ¢ conclusa ogei la due gior-
ni organizzata dai Vignaioli del
Trentino per festeggiare le loro
prime 20 vendemmie.

“Siamo ancora una volta sod-
disfatti - dice il presidente del-
["Associazione Roberto Zeni - la
siornata di oggi I"abbiamo dedi-
cata agli appassionati del vino. con
le degustazioni dei nostri miglio-
ri prodotti. £ stato un successo. i
nostri vini, realizzati in piccole
quantita nei quali si esaltano le
caratteristiche del territorio e del
vignaiolo piacciono. Nella serata
di ieri abbiamo festeggiato i nosri
primi vent anni con le aziende
aderenti alla nostra Associazione.
Siamo diventati in questo perio-
do. pur rappresentando il 0% della
produzione vitivinicola trentina,
protagonisti per la qualita dei
nostri vini. lissi appartengono
all’eccellenza. Siamo stati gratifi-
cati dalla presenza alla nostra festa
del presidente della provincia
autonoma i Trento Lorenzo
Dellai. che ha avuto nei nostri con-
fronti parole lusinghiere. Dellai ha
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elogiato il nostro lavoro ed il no-
stro ruolo nel mondo della viti-
coltura. Nel corso della cerimonia
abbiamo premiato i soci fondato-
r1 della nostra assoc ldLl()l]P e gli
aomini che in questi vent'anni si
sono succeduti alla guida dei
Vignaioli del Trentino. \unhnuw
graziave tutti quelli che hanno col-
laborato alla realizzazione di que-
sta manifestazione celebrativa in
modo particolare i Sommelier i
Trento ed il loro pu‘su]t*nl(‘ Ma-
riano Francescani

La serata ¢ stata allietata dalla
presenza del comico Lucio Gardin,
che ha scherzato da par suo con i
Vignaioli. Tra gli ospiti sono inter-
venuti i conduttori della trasmis-
sione di Radio 2 Rai Decanter
Federico Quaranta e l'inatile Tin-
m a Trento per le dirette nel-

'ambito dell' inaugurazione di
Bollicine su Trento”.

PADOVA CROCEVIA
DELIECCELLENZA
ENOGASTRONOMICA VENETA

L edizione 2007 della Carta
(Ie]l Liccellenza si arricchisce que-
st anno dell’ elenco di 20 “Risto-
ranti della Tradizione”. selezionati
attraverso il progetto Sapori &
Saperi della Camera di Commer-
cio e dell’Azienda Speciale Promo-
Padova in collaborazione con
Ascom, Appe. Confesercenti. UPA,
CNA. Coldiretti. CIA, Confagri-
coltura. Attraverso un percorso
formativo che ha coinvolto i risto-
ratori aderenti con esperto del
gusto e docente di alta cucina
Pierangelo Barontini. il progetto
ha inteso creare una filicra vir-
tuosa fra i produttori delle eccel-
lenze della nostra tradizione eno-
gastronomica ¢ il mondo della tra-
sformazione e della ristorazione.
per portare sulla tavola pm(lnlll
pm[()\ ani garantiti. | 20 ristoran-
ti individuati e inseriti nella Carta
dell'Eccellenza, riconoscibili gra-
zie al bollino di garanzia “Padova
da Gustare”, si sono infatti impe-

O
70

gnati a inserire nei propri menu
piatti della tradizione padovana.
elaborati almeno in parte con pro-
dotti del territorio. secondo i
requisiti di genuinita. qualita e
rintracciabilita richiesti.

()hiﬂﬁw della Carta dell Eccel-
lenza ¢ quindi rendere pmululn—
le al lmlﬂ)lu o la duplice accezio-
ne dell’eccellenza enogastronomi-
‘a padovana: da una parte il fatto
di essere vero e proprio crocevia
della produzione agroalimentare
regionale, con una serie di pro-
dotti noti come eceellenze altrui
ed aleuni “nomi senza prodotto™
dallaltra. il fatto di esprimere ['ec-
cellenza nelle attivita di trasfor-
mazione ¢ ristorazione. Con un
rocesso graduale la Carta del-
['Feeellenza andra quindi a valo-
rizzare |'eccellenza della ristora-
zione padovana nelle sue diverse
declinazioni: dalla tipicita e dalla
tradizione, novita dell’edizione
2007 del vademecum. all'innova-
zione alla contaminazione o alla
componente etica. per le edizio-
ni future.

Padova ha quindi un’identita
molte |>|uv anche dal punto di
vista dell’enogastronomia, con
mille sfaccettature diverse. in

v]d(ln di trasformare anche il piat-
{0 pit semplice in una proposta
nuova e di qualita. mescolando
antico e moderno. tradizione e
INNOvVazione: una confaminazione
che oscilla tra la raffmatezza della
cucina veneziana ¢ quella piu sem-
plice legata ai prodotti della cam-
pagna veneta, ma sempre con
materie prime di prim‘ordine,

CONTINUA L’'ASCESA
DELUAUTENTICO ITALIANO

Presentate le prime proiezioni
del Centro Studi del Distretto pro-
secco di Conegliano Valdobbiade-
ne. che dimostrano un successo
crescente della denominazione
anche nel 2007, 11 dato pit signi-
ficativo ¢ quello degli ultimi due
mesi dell anno, novembre e di-
cembre, che, complici le [estivita.
hanno registrato vendite di ben
9.000.000 lmmﬂlu'

“[1 Natale 2007 & stato molto
l»mmw per la nostra denomina-
zione, mpmmlm) per la H’)()l“"ld
spumdm(‘ certamente la |>1|| rap-
lm*wm.m\a ‘Dichiara il Direttore
del Gonsorzio per la Tutela del
Prosecco di Conegliano Valdoh-
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