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CANTINA D'ISERA vignei detie Dobomitiigt 2007
Regione: Trentino - Prezzo: euro 10 (enct) - Uve: pinot grigio
Colore ramato feggero, fipico in passato dei pinot grigi, e aromi
fruttati, mela golden, con note fioreali, fior di campo essiceati.In
boccaémorbido conpiacevolefondospeziato. cantinadisera.it
Con:tagliolini neriaifrutti i mare, zuppe di molluschi, cappe-
santealla fiamme; tagliata di tonno al rosmarino.

CHABLIS :

LOUIS MICHEL Appelation Chabis Controlée 2006
Regione: Francia - Prezzo: euro 15,84 - Uve: chardonnay -
Distibuito: La Fiiite, Milano

Pronunciate note varietali (mela, banana) e corpo fine & molto
elegante sono le principali note caratteristiche che risaltanc al
naso e in bocca di questo bianco francese da vigne vecchie in
media 40 anni. Una vinificazione accurata gli dona una certa
Gon: aperitivo o con primi piatti delicati di pesci e crostacei, ri-
sotto alle erbe aromatiche e gamberi, salmone marinato.

Regione: Abruzzo - Prezzo: euro 7,50 (enot ) - Uve: chardonnay
Paglierino dorato con rifiessi verdolini, ha profumi di frutta eso-
fica (banana, ananas)  in bocca & pieno, sapido, ma morbido e
piacevoimente fresco. www.cantinatollo.it
Con: antipasti, pasta ai frutti di mare, pesce, cami bianche;
fortino di zucchine; terrina di frota alle erbe.

bianchi a tutto pasto

CON LESTATE CRESCE LA RICHIESTA DI BIANCHI. PER VOI UNA SELEZIONE DI
ETICHETTE: DAL PRODOTTO PiU FRESCO E BEVERINO A QUELLO AROMATICO E
IMPORTANTE. DA ABBINARE A PIATTI LEGGERI O A SAPORITE RICETTE DI MARE

a giusta temperatura di servizio dei vini bianchi
Lé compresa tra 10°C per i vini pil giovani e i
12°C per i pius strutturati. Non meno, perché il fred-
do anestetizzerebbe le papille gustative rendendo
gli aromi non percepibili. Non di pil: perché si perde-
rebbe quel perfetto equilibrio tra acidita e morbidez-
za che fa giusta temperatura invece sa esaltare. At-
tenzione: una volta portato in tavola il vino si riscal-
da in fretta. £ dunque consigliabile usare un sec-
chiello riempito con ghiaccio, acqua e sale dove it vi
no pud mantenere la giusta temperatura. I miglior

BARGIORNALE GIUGNO 08

calice per il servizio per i bianchi
giovani & quello non eccessiva-
mente ampio, con la forma a tuli-
pano e l'imboccatura svasata
che consente al naso la miglior
percezione degli aromi fruttati e
floreali. Per bianchi pils importanti
e strutturati, anche affinati in le-
gno si pud invece optare per calici
un po’ pilt ampi, sempre a forma
di tulipano. diRoberto Barat

TASCHINO PER CAVATAPPI

servizio il prezzo di un vino Jo
fa, oltre che la bottiglia stessa,
anche il modo in cui si serve. Ov-
vero, con un servizio migliore si
pud guadagnare qualcosa in piil.
E un servizio migliore vuol anche
semplicemente dire piccoli ed
eleganti gesti. Come quello che
permette il porta cavatappi Pul-
ltex (nelfa foto a fianco). Da ap-
plicare alia cintura, & realizzato
per alloggiare i cavatappi Pul-
Iparrot e Light sempre di Pulitex.
pulitex.com
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CHATEAU BONNET BORDEAUX

ANDRE LURTON Appetiation Entre Dewux Mer 2007
Regione: Francia - Prezzo: euro 10 (enot) - Uve: semiflon,
muscadelle, sauvignon - Distibuito: Meregalli, Monza

Un mise i uve bianche classiche per fazona di Bordeaux danno
vita:a questo be! bianco motto aromatico ¢ fresco con spiccati
aromi floreali e fruttai, in bocca @ secco, sapido e aromatico.
Nota dimerito l prezzo, pil che ragionevole. meregall it
Con: crudita di mare, carpaccidi pesce affumicati, paella.
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BARONE PIZZINI DOMINE MICHEL REDDE CLVEE MAJORUM RONCO BLANCHIS SAUVIGNON
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Regione: Marche - Prezzo: euro 5 - Uve: verdicchio

Dauve coftivate secondometodo biologico (come tuttala pro-
duzione che fa riferimento alla franciacortina Barone Pizini
che haproprietanelle Marche, in Maremmae nel Salento), un
fresca Verdicchio dal colore paglierino che ha aromi di fiori
bianchie mandoriae note minerali.In boccaé fresco e sapido.
baronepizzini.it

Con: frittate (anche servite fredde), insalatona di verdure fre-
sche e polio, coze e capesants gratinate.

CUVEE MAJORUM

MICHEL REDDE Appeliaton Pouly Fumé Controliee 00
Regione: Francia - Prezzo: euro 55 (enoteca) - Uve: sauvi-
gnon - Distibuito: Pellegrini, Cisano Bergamasco

Chi pensa che i bianchi non siano adatti all invecchiamento
dovrebbe provare questo. Cambierebbe idea. Cosi come
cambierebbe idea sulfatto che i bianchi non vanno scaraffati

ad wuso esclusivo del destinatario,

intensi, varietali e sapore “grasso”, rotondo , lunghissimo.
Non & un vino da tutti giomi, ma vale la pena aveme qualche
bottgiain cantina. pellegrinispa.net

Con: tartine al foie gras, astice alla catalana, sogliola alla
mugnaia, frito di pesci di acqua dolce.

SAUVIGNON

RONCO BLANCHIS colio Doc 2006

Regione: Friuli Venezia Giulia - Prezzo: euro 8,16 - Uve:
sauvignon.

Giallo paglierina chiaro ha impressionant € piacevolissime
note fruttate (pera, pesca, frutta tropicale). In bocca é freschis-
simoconuna piacevole aciditachelorende molto bevibife, Se
si paria di aromi del Collio qui dawero si haun esempio mol-
tovafido delle potenzialita di questaterra. venegazzu.com
Gon: pesci, crostacei in generale, risotto agli scampi; gran-
seolaal vapore, gamberi “alla busara”.
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