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NOTIZIE

15° CONCORSO DEI VINI DOC
COLLI EUGANEI TOP 30

Si ¢ svolta in aprile nella splen-
dida cornice di Villa Beatrice sul
Monte Gemola la serata i Gala.
madrina Monica Vanali, per la
premiazione del 15° concorso dei
Vini Doc dei Colli Euganei.
All'evento ¢ seguita, il 24 aprile.
una degustazione guidata da
Nicola Frasson dal titolo “Vino e
territorio euganeo, 'espressione
delle diverse zone viticole dei Colli.
peculiarita e differenze”.

X()l COrso dl 11\“’.\'“) hf‘l'()lllll)
appuntamento sono stati messi a
confronto sette rossi importanti
dei Colli Euganei selezionati da
zone diverse dei Colli per vedere
come, terreno, esposizione e alti-
tudini diverse portino a prodotti
con caratteristiche diverse da zona
a zona. Pochi giorni piu tardi ha.
invece, avato 7110;;‘0 la presenta-
zione dei Top 30 alla stampa eno-
gastronomica e a Paolo Massobrio
che ha poi guidato la tavola roton-
da e la degustazione dal titolo 1
vini bianchi del futuro”.

Perseguito con successo, |'in-
tento. nell’ambito dei lavori di
revisione del disciplinare di pro-
duzione dei vini doc dei Colli
Euganei. ¢ stato quello di appro-
fondire un cosidetto punctum pru-
riens dell’enologia enganea ovve-
ro i bianchi fermi, vini ai quali si
vorrebbe contestualmente dare
maggior carattere e legare di piu
al territorio da cui |n'(i\'\engmm‘
Il Deus Ex Machina ¢ stato indi-
viduato nel Moscato da inserire sia
nell'uvaggio dei Colli Euganei
Bianco sia da vinificare in purez-
za come Moscato Secco.

Massobrio ha degustato nume-

Ferstin VIN S Cosnes i o el

rosi moscati secchi composti sia
dell'uvaggio di moscato bianco e
di moscato giallo, sia dalla vinifi-
cazione dell’ uno e dell’aliro sin-
golarmente, cosi da potersi fare
un’opinione. che sara tenuta assai
da conto per la sua provenienza
dla un esperto del settore, su quale
fosse la formula pitn interessante
e maggiormente identificativa del
l('l'l'iliﬁ‘iu.

Dopo un’attenta selezione ¢
stato cost il Moscarto bianco quel-
lo che Massobrio ha ritenuto pit
adatto alla versione secca proprio
perche i profumi del vitigno eli
conferiscono qualita uniche nel
panorama italiano. La versione
col Moscato giallo & stata, invece,
ritenuta un po’ fuorviante: I'esa-
me olfattivo infatti preluderebbe
ad un vino dolee, aspettativa poi
tradita dal sapore.

Non si ¢ invece arrivati ad un

COME. DOVE E QUANDO

risultato cosi netto per il Colli
Fuganei Bianco, ['unico dato
auspicabile sara quello di perso-
nahzzarlo con l'ageiunta di
Moscato in lwrcvllruu]e di certa
importanza. La degustazione ¢
stata conclusa con la proposta di
tre moscati secchi, due con mosca-
to bianco e uno con moscato gial-
lo e tre uvaggi contenenti diverse
percentuali di moscato.

La rassegna culturale del 15°
Coneorso si ¢ quindi conclusa con
un Convegno sulla zonazione dei
Colli Euganei. relatore il prof.
Attilio Scienza dell Universita di
Milano che si ¢ prodotto nella pre-
sentazione della zonazione e acco-
rata arringa in difesa dei vini di
territorio contro i vini di vitigno.
contro |'omologazione e la crea-
zione di vini di moda privi di
anima e qualsiasi legame al terri-
torio di produzione,
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LA GRAPPA “FRRORE”
CHARDONNAY BLEND
DELLA DISTILLERIA
BORGOSCURO

La grappa Errore. Il segnalibro
non ¢ definito. chardonnay blend
l“dl)lil‘(\ﬁ('luﬂ una Iill)])a illll)(n'l dall-
te di una lunga ed appassionata
ricerca dell eceellenza. nel solco
della grande tradizione veneto-
friulana di cui Borgoscuro vuole
essere coraggiosa interprete.

Per valutare la grandezza di una
acquavite il parametro qualitati-
vo londamentale ¢ I'armonia, nella
quale ogni nota esalta e sottolinea
I'altra, senza prevaricazioni.

|- equilibrio delle grappe viene
raggiunto con il taglio di partite
ottenute da distillazioni separate
di dilferenti vinacce.

B()I'g()‘('lll'() h“ cercato (lu(‘hl()
equilibrio anche i una sola vinac-
cia. lo chardonnay. con una inter-
pretazione personalissima  del
1MONOVILEgNno.

Una gfappu estrema per com-
plessita e purezza. che nasce da
una cura senza pari nella lavora-
zione ¢ regala sensazioni indi-
menticabili.

Errore. I segnalibro non ¢ defi-
nito. chardonnay blend ¢ il frutto
dell’originale matrimonio tra con-
cetti produttivi distinti. il mono-
vitigno ed il blend.

" prodotta da tma selezione di
vinacce chardonnay. distillate fre-
schissime in due impianti discon-
tinui. L alambicco vacuum a
bagnomaria esalta le note varie-
tali. la caldaietta a vapore diretto
estrae la forza del vitigno.

imbottigliamento 2006 ¢ otte-
nuto dal taglio delle migliori par-
tite di grappa chardonnay pro-
dotte nelle annate 2004, 2005 ¢
2000, affinate prima in acciaio e
poi in vetro. Il risultato & un’ac-
quavite unica per ricchezza ed
arnionia.

All'occhio ¢ diamantina.

Flegante. regala al naso vun’ini-
ziale e delicata sensazione dolee
in un crescendo di intense note flo-
74

reali di mughetto, gelsomino, nar-
ciso e fiori di sambueo.

[mpressiona la progressione in
bocca. con un lungo ed avvolgen-
te calore ed una nota di mandor-
la dolce che permane ai lati del
l)ulam per sfumare in un retro-
olfatto che ritorna agli iniziali pro-
fumi floreali, arricehiti da una
netta ed asprigna sensazione di
fiore di giuggiolo.

La chiusura. come tutte le grap-
pe Borgoscuro. ¢ di pulizia e
purezza assoluta. Si degusta al
meglio in medi tulipani alla tem-
peratura di 12° C.

NUOVO PRESIDENTE PER
LA CANTINA DI SOAVE

I stato un passaggio di conse-
one avvenuto all’insegna della

continuita quello che si ¢ votato
nel tardo pomeriggio di venerdi 7
marzo a Borgo Rocea Sveva. nel
corso dell assemblea straordina-
ria della Cantina di Soave. aven-
te come ordine del giorno la nomi-
na del movo presidente.

Dopo 28 anni di presidenza
della Cantina di Soave - prima
cooperativa vitivinicola italiana i
primo grado - Luigi Pasetto ha
rassegnato le dimissioni ¢ ha
lasciato incarico ad Attilio
Carlesso, gia vicepresidente della
Cantina dal 2002,

Luigi Pasetto. Commendatore
della Repubblica e attualmente
Presicdente Nazionale nel Comitato
Permanente i Intesa ra le
Organizzazioni Cooperative
Vitivinicole Ttaliane, ha rivestito
fino al gingno dello scorso anmo
anche la carica di Presidente
Nazionale del Settore Vitivinicolo
di Fedagri Confcooperative, oltre
ai numerosi incarichi che 'anno
visto attivo in prima fila alla
Camera di Commercio di Verona.
alla Provincia di Verona e all'Ente
Fiera di Verona.

[l neo presidente Attilio Garlesso
ha sottolineato I'alto valore della
ligura del presidente uscente ¢ ha
manifestato la volonta di assolu-
ta continuita con l'operato di Luigi
Pasetto.

“ROSE’ BRI0OSO™ UN VINO
PER DESTATE

Mazzolada, azienda vinicola
situata nel cuore delle ﬁplmuli(le
terre divise tra il Veneto Orientale
¢ la Bassa I'riulana. propone Rose
Brioso. un vino fresco e allo stes-
so tempo clegante. che si presta
perfettamente ad essere degusta-
to m conmpagnia.

L attenta coltura della vite ¢ la
raffinata tecnica di vinilicazione,
da  sempre  garantire  da
Mazzolada. fanno di Rose Brioso
un vino di qualita. dal colore rosa-
o tenue con rillessi violacei e dal-
[intenso profumo [ruttato, al pala-

Tiastie 1IN 7 o done o qrectiedo
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to ]Jiill'(‘\'(l'llll‘llll‘ hrioso ¢ mpinln
con note di mandorla.

[ azienda vinicola Mazzolada
ribadisce anche con questa eti-
cheta il proprio legame con il ter-
ritorio d.o.c. di |.ison
Pramaggiore, in cui produce vini
pregiati e di elevata qualita. come
testimoniano la Medaglia d"Oro ¢
i sei Diplomi di Gran Menzione
ottenuti in occasione del Vinitaly
2008

Riconoscimenti questi. che si
sommano alle diverse menzioni
ricevute nelle scorse edizioni della
manifestazione di spicco nell uni-
verso enologico nazionale ed inter-
nazionale.

CONSORZI0 RISTORANTI
DEL RADICCHIO
PROTAGONISTI NEL MONDO
GRAZIE AL GALA

DI MISS ITALIA

Miss ltalia nel Mondo ha parla-
to anche trevigiano. Il gala finale
per i trecento ospiti del concorso.
svoltosi a I«\\nlu presso il locale
Orfeo Maglioni, e stato |)|(A|mmlu
dai ristoratori tre vigiani  del
Consorzio Ristoranti del radicchio.
Ospiti internazionali, le finaliste
di Miss Italia nel mondo ¢ moltis-
sime personalita del mondo dello
spettacolo hanmo cosi potuto degu-
stare una serie di inimitabili piat-
ti a base di prodotti tipici di Marca
¢ del Veneto.

\ fare gli onori di casa il Vice
Presidente di Regione del Veneto.
IFranco Manzato e il Presidente di
Aprolav. Terenzio Borga. coordi-
natore di Caseus Veneti.

A fare i complimenti al Consor-
zio Ristoranti del radicchio di
Treviso, invece, direttamente la
miss vineitrice, Fiorella Migliore.
19 anni. alta 1.71., occhi verdi ¢
capelli neri. nata in Paraguay.
Nella foto si riconoscono “|| Chel
dei ristoranti del Consorzio:
Albertini, Da Gerry. Almigo. Da
Alfredlo-El Toula. Dalla Pasina.

Fior Egidio e Teatro dei Sapori.

Tante JIN 7€ meddure e gueando

SINFONIE ENOGASTRONOMICHE:
LE COLLINE DEL FAAKER SEE
I LA RIVIERA DEL BRENTA

Riuscito gemellaggio del gusto
a Dolo: le colline del Faaker See ¢
[a Riviera del Brenta hanno dimo-
strato che “mare e terra” in cuci-
1A POSSONO CONvivere henissimo e
possono dare vita ad un menu i
erande interesse. idea e partita
da Cristian ¢ Massimiliano
Minchio del ristorante ~Villa
Goetzen™ di Dolo. gia protagoni-
sti di una tonrnée mternazionale
alle Isole Vergini nel Mar dei
Caraibi. che intendono dare all'i-
niziativa una cadenza annuale.

Un gemellaggio. nato sullo sfon-
do della cultara mitteleuropea che
per oltre un secolo ha accomuna-
to le due regioni, “Con I'avvento
dell'Europa e lapertura delle fron-
tiere - ha detto Cristian Minehio -
il Veneto e la Carinzia sono anco-
ra pit vicine, Prova ne ¢ il costan-

te interscambio a livello turistico.
cui (questo geme llaggio enogastro-
nomico e (lllllll.ll(‘ “lldl(]d con
arande interesse”. Nella “serenis-
sima’ Villa Goetzen di Dolo. che
ospita il ristorante omonimo (con
locanda e imbarcadero privato) ci
sono  cimentati ai fornelli
Massimiliano del Villa Goetzen e
Thomas Guggenberger (classe
]()()()) (It’l We ||n<.~.~ &
Geniesserhotel  Karnerhol  di
Drobolach (vicino a Villach).
alfiancato dallo chef-patisseur
Jurgen Schmutz (classe 1965)
dello sLesso ||slm(mlv insignito
quest anno dei 2 Cappelli della
auida Gault & Millau (16/20).

2 il menu proposto ¢ stato
apprezzato dagli spec ialisti eno-
CAsTONOMIc, Si ¢ iniziato con asti-
¢i al vapore con salsa di hroceoli
e aceto balsamico all’aglio ¢
rosmarino (lil()lmsln da Villa
Goetzen). composizione di quaglia
e fegato d'oca con mela Granny
Smith  (hotel l\alllﬂllnl)
Panzerotti di patate farciti con
peperoni e ragout di scampi (VG).
Sorbetto "\'Imnudln" alla ciliegia
(\’('). arre diagnello con meh-

i pesca e |m|< nta hianca fl\ll)
l”( (I(‘N\( ¢ |(N cococco e Il(|\\|li||‘
fragola (VG). crema di ricotta
carinnziana e lamponi (Kh).
Buona la selezione di vini.

A settembre il gemellaggio sara
riproposto in Carinzia. “Puntiamo
- dice la famiglia Melcher - a strin-
gere sempre pin i legami enoga-
stronomici ma anche turistici con
la Riviera del Brenta™

PIC & NIC A TREVI

])dn‘lnl()uld ai piccoli |nm<|ul—
tori. Accorciare la filiera con I'in-
contro divetto tra produttore ¢ con-
sumatore. Avere mercati “senza
mercanti”. Vendere su scala loca-
le. evitando il trasporto su lunghe
distanze e rise n[mﬂltlu il rappor-
to con il proprio territorio.
Incentivare le teeniche biologiche
di coltivazione dei lmulnll\i e il

—
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rispetto delle stagionalita.

I mercati contadini o anche
chiamati “Farmer’s Market”, riser-
vati all’esercizio della vendita
diretta da parte degli imprendito-
ri agricoli, a((luudmm queste e
molte altre caratteristiche. Sono
miam luoghi di convivialita, dove
6 [)U“lhl]t‘ comprare ma anche
fermarsi, parlare, consumare con-
quistando del tempo al piacere e
alla socialita.

La citta di Trevi e il suo terri-
torio, con una collina, una pianu-
ra ¢ un paesaggio unici. sono il
posto ideale per accogliere questo
genere di mercatini. Cosi come 'o-
i0 e gli ortaggi delle cosiddette

(@napme . zona da sempre
vocata alla coltivazione di prodotti
orticoli e del sedano nero di Trevi
(presidio Slow Food). sono pro-
(llolli che si prestano a questo tipo
di iniziativa.

Loccasione per presentare il
Mercatino  del  Contadino
“Farmer’s Market” e stato “Pic &
Nic a Trevi”, evento promosso dal
Comune di Trevi in collaborazio-
ne con la Strada dell'Olio Dop
Umbria che si & svolto dal 31
maggio al 2 giugno 2008.

RIEVOCAZIONE CACCIA A
CAVALLO A VILLA SANDI

In una domenica di line marzo,
Villa Sandi ¢ stata lo sfondo di una
scenografica ricostruzione delle

cacce a cavallo della tradizione
mulcw

\allu almente nessuna preda.
nessuna \olpe da cacciare. solo
una suggestiva rievocazione crea-
ta (ld]il Societa Mitteleuropea
della Caccia a Cavallo. Un even-
to a meta fra sport e rivisitazione
del passato. sullo sfondo di una
dimora storica e lungo un per-
corso che si & snodato fra le colli-
ne del Montello ed il greto del
finme Piave.

Un preciso cerimoniale regola
questi eventi. Cosl, nelle caratte-
ristiche tenute da caccia con giac-

(fll(,‘ nere, sono rosse per 1 master

(i capi caccia), camicie bianche,
stivali neri e cap . una cinquanti-
na di cavalieri si sono radunati
nel parco antistante Villa Sandi
per la parata d’onore sulle note
della musica dei suonatori di
corno, come da tradizione.

Dopo un brindisi  con il
Prosecco di Valdobbiadene DOC,
i cavalieri accompagnati dalle
mute dei cani hanno lasciato Villa
Sandi per svomparire fl'a 1 sen-
tierl lunoo 1 vigneti, in un'imma-
gine d’ altri tmnpl seguiti dagli
wllduh delle molte persone con-
venute per I'occasione e che hanno
avuto per un momento la sensa-
zione di fare un tuffo nel passa-
to. Per i cavalieri, provenienti da
diverse regioni italiane, e stata
anche un’occasione per incontra-
re il territorio e conoscere i suoi
prodotti. Al termine della battu-
ta, un buffet a base dei piatti tipi-
ci della tradizione veneta accom-
pagnati dai vini di Villa Sandi, dal
Prosecco di Valdobbiadene ai
rossi prodotti dalle uve della
Tenuta adiacente la villa.

*AGIATO” DI CANTINA D'ISERA

Questo vino & ottenuto da sele-
zionate uve i Pinot grigio
Rulander di zone altamente voca-
te. £ vinificato con un breve
periodo di macerazione sulla buc-
cia sino all'alzata del cappello di
vinaccia ed in seguito viene effet-
tuata la pressatura soffice e la fer-
mentazione in bianco. Tale meto-

Tevsite LIN T Come, deive e quando
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