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NUOVA ZELANDA: PRIMA
PARTECIPAZIONE AL VINITALY

Iindustria del Vino della Nuova
Zelanda e’ lieta di annunciare la
sua prima partec ipazione al
Vinitaly, che si terra a Verona dal
2al 6 di Aprile 2009. Allo Stand
(4, Padiglione 11, International
[all, sarannoe presenti sette azien-
de vinicole che esporranmo piu di
75 varieta di vini provenienti da
diverse regioni della Nuova Ze-
landa, offrendo finalinente la pos-
sibilita di assaggiare gli eccellenti
vini che questo Paese ha prodotto
negli ultimi anni.

Queste eccezionali aziende vini-
cole, in esposizione a Vinitaly per
la prima volta e che rappresenta-
no 5 delle principali regioni neo-
zelandesi, potranuo fornire cosi
un’idea precisa della diversita e
ricchezza dei sapori eleganti, {rut-
tati ed equilibrati dei loro vini.
Auntsfield Estate. Coopers Creek
Vinevard, Cragey Range Vine-
\dl(]‘ﬂ Giesen Wines, I\om ad Wi-
nes, Schubert Wines e Villa Maria
Ilstate serviranno i loro vini. per
lo pin” delle annate 2007 e 2008.
con una selezione curata che spa-
zia dai Sauvignon Blane ai Char-
donnay, daoh Aromatics ai Ca-
bernet Sduwonun e Pinot Noir. La
New 7ealmnl Trade and Enterprise
avra’ inoltre il piacere di servire
vini delle aziende vinicole Tohu
Wines. Staete Landt Vineyard, e
Vinoptima.

Iindustria del vino in Nuova
Zelanda e" un setrore di nicchia.,
che si concentra sull’eccellenza
della qualita. Produzioni piccole.
vini lussuosi e di gran pregio, per
un mercato d'intenditori, che
punta innanzitutto alla qualita. ai
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profumi e ai sapori.

In solo pocht anni i vini della
Nuova Zelanda hanno guadagna-
(o un’ottima reputazione: la criti-
ca internazionale stima ormai il
Sauvignon Blane neozelandese
come uno dei migliori al mondo.
e i Pinot Noir, Cabernet Merlot e
Chardonnay sono destinati a se-
guire la stessa strada. La Nuova
Zelanda eccelle anche uella pro-
duzione di una crescente varieta
di altri vini molto popolari. tra i
quali si distinguono spumanti,
Pinot Gris. P\u‘slmﬂ Gewnrzira-
miner, e Syral.

CANTINA D’ISERA OSPITA
LA CASA DEL VINO DELLA
VALLAGARINA

Un’occasione unica per vivere
un’esperienza davvero singolare:
gustare dei menu studiat per
esaltare tutta la qualita dei buoni
prodotti della terra Lagarina,
caratterizzati da qualita, sicurezza

e caratteri indelebili. in uno spa-
Z10 z’u't,'ogli(fulv. luminoso punto di
riferimento degli amanti del buon
bere e della terra unica e generosa
del trentino. Stiamo parlando del-
la straordinaria convivenza della
Casa del Vino e della Cantina
Sociale d'lsera che, fino a settem-
bre, si proporranno uniti.

[a scelta. dovuta a lavori di
consolidamento a pa]awn de Pro-
hizer che ospita al piano terra il
ristorante ¢ ['enoteca, La Casa del
Vino. si ¢ rivelata subito vincente.
Cantina d’Isera. infatti, offre un
ambiente moderno. dove lo sguar-
do spazia sui vigneti e sulla valle,
e dove ci si puo confrontare con
appassionati e cultori del vino.

La Casa del Vino. che propone
oltre 100 etichette di Cantine del
territorio lagarino offrira i suoi
menu ¢ abbinamenti da mezzo-
giorno alle 14.30. e dalle 19.30 in
poi. Restera regolare invece il fun-
zionamento della Cantina d’lse-
ra.

Saranno soprattutto i cultori
del buon vino a godere di questo
magico incontro: con confronti e
degustazioni tra appassionati, i
vini proposti dalla Casa del Vino
e tutta la produzione di Cantina
d'lsera saranno |'n‘m'an'0nian‘ indi-
s(‘l]\wl di questa “fusione passeg-
gera” destinata ad essere ricorda-
fa.

I VINI ZONIN AL VINITALY

Tra le molte degustazioni pro-
poste dalla Famiglia Zonin al
prossimo Vinitaly di Verona, di
particolare interesse (|ll(‘”d del
pluri- plenndelella 2005, eru
di Nero d"Avola della tenuta sici-
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liana Feudo Principi di Butera, di - ca pif[ terreno alla coltivazione
proprieta della amiglia Zonin da  dell'asparago in tutta ltalia. supe-
10 anni; quella dell’Acciaiolo.  rando addirittura il “cugino”™ piit
supertuscan testimone eccellente  famoso i Bassano.
del trentennale, come Tenuta di Asparagi ed erbette di campo
proprieta della Famiglia Zonin, i dal gusto raffinato e quasi elegan-
Castello d"Albola, sita nel cuore  te la faranno da padrone nei nove
del Chianti; quella della pienezza  menu, tutti giocati tra tradizione
del Riesling Renano che caratte- e innovazione, accostamenti ¢las-
rizza Brera. bianco lanciato a Mi-  sici e hinomi del tutto originali.
lano ad ottobre 2008 ¢ creato La Manifestazione p()(le del
presso la Tenuta il Bosco della  Patrocinio di Regione (Assessorato
Famiglia Zonin, sita in Oltrepo  all’Agricoltura), Provineia e
Pavese. Comune di Padova (Assessorati
Tra le novita assolute della ker- — all’'Agricoltura e al Commercio).
messe veronese Altemuara di Alte-  Camera di Commercio, Padova
mura, Primitivo di Manduria  Turismo Terme Euganee, A.P.PE.,
DOC, della Tenuta pugliese della  Parco Colli Euganei. Consorzio
FFamiglia Zonin Masseria Alte-  Vini D.O.C. dei Colli Euganei.
mura. Alle serate di gala interverran-
no le “Bronse Cuerte”, gli scritto-
vi Giuliano Pisani. Paolo Tieto,
“PAVASPARAGO E PAVAERBETTE,  TLuciana Porzio Giacomelli, Ugn
DI CAMPO™ XIV& EDIZIONE Suman, Gianluigi Peretti, gli atto-
ri Gilmo Bertolini,Daniela Boldrin
Al via la XIV® edizione di  Schiavon. Filippo Crispo. gli arti-
“Pavasparago e Pavaerbette di  sti Vico Galabro e Gelindo Baron,
campo’., la manifestazione gastro- il fantasista Roby Gordon, i musi-
nomico-culturale or 0dﬂ]77d1d cisti Alessandro Ferretto e Tudora
dalla “Magistranza della cucina Spataru.
cuganea .
[ Associazione. sorta ventidue
anni fa, ha avuto ed ha lo scopo  CANTINA DI SOAVE: 12 AZIENDA
di far conoscere, integrare e valo-  ITALIANA AD INTRODURRE SLIM,
rizzare, oltre al turismo. anche il LA BOTTIGLIA SUPER LEGGERA
patrimonio culturale, storico e dei
prodotti tipici del territorio pado- Riduzione. Riutilizzo. Riciclo.
vano e la sua cucina. Ree upero. Sono queste le quattro
Asparagi, dunque, di cuiil com- “erre” che hanno spinto Cantina
prensorio di Padova produce 20 di Soave, da sempre sensibile al
mila quintali a fronte degli 84 ris spetto per ["ambiente e alle te-
mila complessivi del Veneto, ma  matiche legate all’ecologia, ad
anche erbette di CAMpO Vengono adottare “Slim™ la l)oluglld for-
proposte su variazioni che si allon-  mato hordolese dal “peso pinma”
tanano da sncunpaldre proposte  di 325 grammi invece dei tradi-
per connubi pit logici e appetito-  zionali 410 grammi.
sl Cantina di Soave 6000 ettari.
La Manifestazione avra inizio il di cui il 70% a Doc e Docg, 2200
19 marzo p.v. e si svolgera finoal  soci produttori, 30 milioni di bot-
30 aprile. tiglie prodotte ogni anno per un
Sono previste cinque settimane  fatturato che supera i 70 milioni
e quattro serate di gala con la  di euro ¢ infatti la prima azienda
partecipazione di personaggi della — in ltalia ad impi(‘vm(‘ la bottiglia
cultura. da 325 grammi, brevettata dalla
La citta del Santo, con i suoi  Saint- (ml)alu Vetri.
481 ettari ¢ la provineia che dedi- Di fronte ad un consumatore
Taste TIN'Y Come. dlove e quundo
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sempre piu attento nell'a(“(pli%‘rdre
pr odotti con imballaggi piu legge-
ri pr 0])110 per 11([11119 la quanma
di rifiuti prodotti, Cantina di Soa-
ve ha b((%l() di introdurre la botti-
olia che “rispetta il verde”. Spesso
ormai gli stessi consumatori si
recano ai supermercati con borse
portate da casa, magari in tela o
in juta, mentre al momento del-
["acquisto. a causa di spazi sempre
piu ristretti dll'inl'u'uo delle case.
fanno sempre piu presa prodotti
dalle confezioni poco ingombran-
ti, meglio ancora se 11(.1(,]a|)1h. Da
un punto di vista gestionale infi-
ne, movimentare hottiglie pit leg-
gere determina un minor consumo
(h energia in termini di carburan-
te e qumdl un altro considerevole
vantaggio a favore dell’ambiente.
Per queste ragioni Slim fa la sua
comparsa tra le bottiglie di
Cantina di Soave.

FONDAGRI E CAMERA ARBITRALE
PARTNER IN AGRICOLTURA

E” stato sutficiente uno scambio
di missive tra Pantaleo Mercurio,
Presidente di Fondagri (Fonda-
zione per i Servizi di Consulenza
in Agricoltura) e Nino Ierrelli,
Direttore della Camera Nazionale
Arbitrale in Agricoltura, per san-
cire una collaborazione strategica,
che vede Fondagri quale impor-
tante interlocutore del mondo
professionale nei temi dell’arbi-
trato nel settore degli aiuti comu-
nitari in campo aﬂncolo

Fondagri, l‘onrll-anone che riu-
nisce i professionisti dell’agricol-
tura e dlell ‘agroalimentare (Dotton
Agronomi e Dottori Forestali,
Agl()t&(mu \etennan) e la Ca-
mera Arbitrale, a cui spetta il
compito di dirimere ev entuali
controversie tra ['’Agea (Agenzia
per le erogazioni in dUll(‘Oltllla)
gli imprenditori doncoh si ritro-
vano naturali H"Pdtl

E" stato proprio il Direttore Fer-
relli, visti i {ini statutari, a ritene-
re che Fondagri possa svolgere

“un reale ruolo di sintesi e di
interfaceia con la Camera arbitra-
le al fine di coadiuvare le imprese
agricole nel [JlO(P(lll]]G]ltO di
accesso alla Camera.’

“Accolgo con entusiasmo - af-
ferma Mercurio. Presidente di
Fondagri - la (llprl].lJ)].[l[H mostra-
ta del Direttore Ferrelli ad una
fattiva collaborazione tra i nostri
due Enti. La Fondazione offre
cosl ai propri associati, professio-
nisti che operano quotidianamen-
te a fianco delle aziende agricole,
canali diretti con la pubblica
amministrazione a tutto vantaggio
dei committenti che potranno
godere di un servizio di consulen-
za realmente completo ed efficien-
te, anche nella eventuale gestione
della fase patologica delle prati-
che di aiuto per I'accesso ai foncli
comunitari, godendo dei privilegi
in termini di tempo e certezza di
giudizio, nspetto al ricorso al
Cmdl(e ordinario.”

I’AMARONE SANTA SOFIA
CONQUISTA ANCHE LA COREA

Si sono concluse la scorsa setti-
mana (27 febbraio, ndr) le sessio-
ni di degustazione del Korea Wine
(hallenoe 2009, che giunto alla

5° edizione ha visto una pmteu—
pazmnc sempre in crescita rag-
giungendo la quota di 784 vini
prov enienti da 15 nazioni. Una
medaglia di bronzo ¢ stata asse-
gnata al vino re della Valpolicella:

"Amarone della Valpolicella Doc
Classico. presentato dalle Cantine
storiche Santa Sofia di Pedemonte,
azienda che vanta tradizioni eno-
l(wldle risalenti al 1811 e che dal
196 ¢ condotta con maestria
dall’enologo Giancarlo Begnoni e
dai suoi due figli, Luciano e
Patrizia.

Luciano Begnoni, responsabile
dell’area commeluale commenta:

“E’ la prima volta che palteupla-
mo a questo concorso ed e con
bOddlb‘JHZ]OnP che ho appreso la
notizia della medaglia di bronzo.
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Certo, ci sarebbe piaciuto ricevere
il trofeo, ma riuscire comunque a
distinguersi ed essere 'unica
azienda premiata per questo vino
¢ gia una nota di pregio per farci
conoscere anche in Corea. £ un
mercato nuovo per noi (1'azienda
attualmente ¢ presente in 33
nazioni nel mondo. ndr). nel quale
stiamo avendo dei contatti inte-
ressanti, risale infatti alla scorsa
settimana una visita nella nostra
cantina da parte di alcuni impor-
tatori coreani. A maggior ragione
in qquesto tempo di incertezza e di
crisi € importante muoversi ed
esplorare nuovi mercati. E’ sicu-
ramente pit faticoso che nel pas-
sato, ma sono convinto che se offri
qualita. fai squadra con i tuoi
agenti e i distributori, i risultati
non tarderanno ad arrivare.”

DUCA DI CASALANZA:
UN SUCCESSO MONDIALE

|)(,)pu aver ottenuto un eccezio-
nale successo con Coronation, li-
nea di vini esclusivi creata appo-
sitamente per U'incoronazione del
re di Tonga Giorgio V, torna sul
mercato Riserva.

Una parte della produzione sara
confezionata in bottiglie limited
edition per illustri intenditori ita-
liani ma non solo. Sulle tavole di
un gruppo di selezionatissimi ami-
ci del Barone Federico Bianchi, il
posto d’onore sara occupato dal
“vioiello” Riserva della prestigio-
sa Tenuta Duca di Casalanza. Ad
avere l'onore di degustare in
esclusiva questo elegante Cabernet
Sauvignon saranno, infatti, perso-
nagei del jet set internazionale:
dal red carpet hollywoodiano fino
a rappresentanti della cultura e
della politica internazionale.

Aleune preziose bottiglie sono
state gia mviate a Pechino e a
New York, altre sono in partenza
nei prossimi giorni per Londra e
San Pietroburgo.

Ma Riserva non ¢ solo un vino
per pochi. Parte della produzione

0]
{0

sara messa a breve in commercio,
destinata ad un pubblico di veri
intenditort, che sanno abbinare il
piacere della buona tavola con un
ottimo bicchiere di vino rosso.

Riserva ¢ un Cabernet Sau-
vignon veneto. elevato 12 mesi in
barrique di rovere francese e tenu-
to in bottiglia per ben sei mesi
prima di poter essere apprezzato
in tutto il suo potenziale di profu-
mi e sapori: un vino eccezionale
per gente eccezionale.

RINALDI E I VINI DEI COLLI
BOLOGNESI GAGGIOLI

Nell'ormai ampio portafoglio
Rinaldi entrano i prestigiosi vini
dei Colli Bolognesi di Carlo e
Ma-ria Letizia Giaggioli: 4 bian-
chi, 1 rosato. 5 rossi e 1 passito
dolee che rappresentano il meglio
della plurisecolare tradizione eno-
logica felsinea.

Dal 1972 la famiglia Gaggioli
conduce I'omonima Azienda di 22
ettari di vigneto specializzato.
situata sulle prime colline di
Bologna [ungo ['antica strada del
vino. Il vigneto. disposto sulle
alture argillose a formare una spe-
cie di splendido anfiteatro natu-
rale, & condotto nel pieno rispetto
dell’ambiente. con impianti a cor-
done speronato ad alta densita.
La cantina, modernissima. ¢ dota-

ta delle migliori tecnologie per
mantenere intatta la qualita, dal
grappolo fino alla bottiglia.

Attiguo alla cantina e stato re-
centemente aperto dalla famiglia
Gaggioli 'agriturismo “Borgo
delle Vigne”, dotato di una lumi-
nosa sala ristorante e di dodici
posti letto. fra camere singole ¢
doppie.

LE *DONNE DELLA GRAPPA’
A *GOCCE DI GRAPPA™

I Associazione Donne della
Grappa concede il patrocinio gra-
tuito a “Gocee di Grappa 2009”
la 5° Rassegna del Distillato [ta-
liano promossa e organizzata dal-
I"Associazione Toscana Assag-
giatori Grappa e Acqueviti, che si
e svolta il 7-8 marzo 2009 a Colle
Val d'Elsa (F1).

Presso il banco di assaggio della
delegazione ANAG di Firenze. ¢
stato realizzato umo spazio dedi-
cato alle Donne della Grappa con
i prodotti delle Aziende Sostenitrici
e il materiale informativo neces-
sario a far conoscere la realta
dell” Associazione a tutte le donne
che sono intervenute. offrendo
loro lopportunita di iscriversi.

Per loccasione le Donne della
Grappa han presentato il ricetta-
rio dei cocktail a base di Grappa
ideato dalle Socie Sostenitrici,

Come tutti sanno. '8 marzo ri-
corre la Festa della Donna, ed ¢
stata questa l'occasione migliore
per celebrare la Grappa al femmi-
nile! Nel corso delle due giornate.
le Donne della Grappa han dato
vita ad un serie di appuntamenti
che han accompagnato le neofite
alla scoperta della Grappa ¢ alla
sua degustazione: un mini corso
sulle tecniche di degustazione per
conoscere la Grappa da vicino e
quello che la stessa sa raccontare
e una degustazione in abbinamen-
o ad un |,:mdm1(,> gasll‘mmmir()
tipico della Toscana.

A tutte le Donne che sono inter-
venuie, ¢ stato consegnato un gra-
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