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Quest’anno lo spumante batte lo champagne.

“E per brindare al 2010
- delle bollicine Trentodo

or le leste di line ammo la iendenza e di pre
lerire gli spumanti italiani. 1< nel panorama cnologico
nazionale siccramente il Trentino la la da padrone
in tano di bollicine. Terra di castelli, di masi, i atto-
ric ¢ di cantine. il Trentino ¢ un erriorio Vityinicolo
con arce molto clerogence che spaziano dalle belle
vallate che incoronano il fiune Adige, o ai vigneti
di montagna della Valle di Cembra, che sovrastano
la PPiana Rotaliana. Un territorio- straordinario,  erra
i conquista ¢ di passaggio di eserciti ¢ popolazio-

ni mittcletropee. inline conteso in una triste: Grande

100/BughaCucina

on c’é niente di meglio

scono tra masi

e tradizione

Guerra, I questo ingo arco di tempo il vino ¢ stato
uno dei pochi clemaenti comuni, che ha unito razze ¢
culture, ha spinto agricoltori. imprenditori ¢ sognatori
A costruire cantine meravigliose che costellano un
territorio ginstameaente detinito come “tna vercle tarlal
lar di terrancel cuore dell=uropa’™ QuUesto mese voglia-
MO Percorrere msicme una strada del vino fatia da
migliaia di minuscole, aminose hollicine. la suacda
dlei ving spomanti Trentodoc. Unia storia che parte da
lontano, allinizio del secolo scorso. quando duc pio
nicri della spumantistica trentina, Giulio Frerrari ¢ A=
Minio de Valentini, dopo alcuni viagan in Chamgpagne
chbero Finizione di coltivare Fuva Chardonnay
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La storia ha dato loro ragione. perche la Doc Trento.,
[Leinfatt la prima ad essere asscednata in lhalia ¢ la sc-
conda al mondo dopo la Champagne, per un Meto-
do Classico. Nel 1984 per tuielare la qualita, Torigine.
i metodo ¢ la diflusione dello spumante di origine
rentina. otienuio con il metodo classico. venne crea-

10 lstitwo Trentodoc, che raggruppa 0ggai 27 prodult-

tori sotto la presidenza di Fausto Peratoner. ¢ uve
impicgate. principalmente Chardonnay” ¢ Pinot Nero,
vengono vendemmiate esclusivamaente a mano in
Vigneti posti [ino a 80 metri di aliitudine. Forse nes-
sualtra zona vitivinicola al mondo pud vantare una
simile varicta ambientale. Il Trentino racchiude in s¢
il clima meditcrranco del Garda, quello subcontinen-
tale della Valle dei Laghi. il prealpino-continentale
della Valle dellAdige. e regole di produzione del di-
sciplinare sono tese a valorizzare Falia qualita delle
uve base. di provenienza entina., la rifermentazione
in botuiglia. il prolungato contatto con i lieviti (@lme-
no 15 mesi) ¢ relativa maturazione. Una particolare
cura, infine, viene riservata ai metodi di coltivazione
della “produzione integrata™. al fine di conseguire la
migliore qualita possibile nel rispeto delloperatore
agricolo, dellambiente e del consumatore.,

VALLAGARINA. Il hostro viaggio parte
dalla Vallagarina. costellata da castelli ¢
manicri posti a contine con il Verone-

se. Ai piedi del Monte Baldo. che

divide il Trentino dal lago di

Garda, opera dal 1957
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o Cantina sociale di Avio. sostenendo la coltiva-
zione della vite nel massimo rispetio dellfambicnie
naturale ¢ nella salvaguardia delle diverse vocazioni
¢ biodiversita, Un ambicnte alfascinante, grazie alla
sua flora che nei vari periodi dellanno ¢ ricchissima.
¢ Cio ¢ dovuto al fatto che Monte Baldo ¢ considera-
1o un rituigio per la tlora nel periodo delle glaciazioni.
parte della montagna infatti venne isolata dai ghiac-
ciai del Garda ¢ dellAdige emergendo come unisola
¢ conservando cost alcune specie floreali che altro-
ve scompanvero. Il castello di Avio, del FFai, ¢ tra i
pitt suggestivi del Trentino, adagiato nel paesaggio
collinare circondato da un poderosa cinta muraria e
cla vigneti, conserva la casa delle guardie. che custo-
disce uno straordinario ciclo di alfreschi trecenteschi
con scene di guerra. Ospiti illustri si sono avvicenda-
i ra le mura di questo maniero: dal re longobardo
Autari, con la consorte Teodolinda. agli imperatori
Carlo V ¢ Massimiliano dtAsburgo. Qui si producono
ottimi vini tra cui f'ottimo Trentodoc Sarnis, olire che
un raro Lambrusco del Trentino, chiamato Enantio
(www.viticoltoriinavio.it).
Sullaltro versante del Monte Baldo, dove i vigneti si
arrampicano fino sullaliopiano di Brentonico. opera
umalira cantina cooperativa, la Cantina Mori Colli
Zugna. Il ‘Trentino ¢ la patria della cooperazione e
non solo vitivinicola. Conta infatti oltre 227 mila soci
di cooperative. Cio significa che in due famiglic su
e entra la cooperazione. Questo radicamento este-
so sul territorio fa del Trentino un vero e proprio “di-
stretto cooperativo” come poche altre esperienze nel
mondo. Cantina Mori Colli Zugna offre una ospitale
Vinoteca, luogo incontro diretto tra il procluttore ed il
consumatore., dispone anche di un angolo della ga-
stronomia: con svariate proposte di prodotti ottenuti
prevalentemente da agricoltura biologica provenien
i dalla Val di Gresta ¢ dallAltipiano di Brentonico,
oltre naturalmente un punto di degustazione per i
vini della cantina.
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Tra questi consigliamo vivamente il Trentodoc Terra
di San Mauro e il Moscato giallo Ego (www.cantina-
moricollizugna.it).

Poco distante da Rovereto, bellissima citta di tradi-
zione asburgica che merita una sosta prolungata per
visitare almeno lavveniristico Mart (il museo di arte
modema e contemporanea), un altro esempio fulgi-
do di cooperazione & Cantina d’Isera, attiva fin dal
1907 e specializzata nella produzione di Marzemino,
il vino decantato anche da Mozart. Qui potete degu-
stare anche lottimo Trentodoc 1907 riserva in una
nuova vinoteca-open space con una vista mozzafia-
to sui vigneti (www.cantinaisera.it).

Sulla sommita di un collina, che guarda Rovereto,
circondata da vigneti altamente specializzati l'azien-
da agricola Balter ha sede in un antico castelliere ca-
ratterizzato da un torrione del 1500, con una cantina
interamente interrata € sale di accoglienza e di de-

CarLD Baron
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> Sopra, la distesa di vigneti nei dintorni di Maso Nero nella Piana Rotaliana e, a destra, i vigneti bassi della Vallagarina.

Sotto, gente che beve allOsteria del pettirosso di Rovereto

gustazione in ambiente rustico € campagnolo, dove
degustare profumati € suadenti bianchi come Sau-
vignon € Traminer aromatico, con rossi tipici trentini
e due Trentodoc brut, di cui uno riserva veramente
notevoli (www.balter.it).

Dopo Isera, Nomi nel cuore della Vallagarina, € picco-
lo centro medioevale sovrastato dai ruderi di Castel
Corona, dove meritano una visita Palazzo Vecchio,
un notevole esempio di residenza signorile fortifi-
cata e Pedrotti spumanti. Dal 1901 la famiglia Pe-
drotti, generazione dopo generazione, si dedica con
passione alla produzione di vini del Trentino, oggi
€ umazienda tuta al femminile, grazie a Donatella e
Chiara, hanno deciso di proseguire la tradizione. Una
gamma di spumanti dal grande fascino tra cui Tren-
todoc Brut, Rosé e Riserva, degustabili allinterno di
alcune suggestive grotte ampliate per ordine delllm-
peratore Francesco Giuseppe dAsburgo, in vista del
primo conflitto mondiale, per ospitarvi in sicurezza
gli alti comandi militari sul fronte lagarino del confine
tra Italia e Austria. Durante la Seconda guerra mon-
diale la fortificazione divenne rifugio antiaereo per la
popolazione del paese e, subito dopo, acquisita dai
Pedrotti, fu trasformata nelfottimale sala delle pupifre
per gli spumanti (www.pedrottispumanti.it).

ETICHETTTE BLASONATE. Giunti nella pia-
na di Trento, la citta del Concilio, splendido il suo
Duomo, con le sue colline pettinate di vigneti che si
rincorrono lungo il flume Adige, troviamo numerose
cantine da visitare, veri € propri santuari del Tren-
todoc. Ferrari ¢ la prima casa italiana di bollicine e

sinonimo nel mondo di spumante Italiano e trenti-
no Metodo Classico. Ogni bottiglia ¢ un pezzo unico
concepito, seguito e perfezionato secondo il rigido
insegnamento di Giulio Ferrari ¢ dal suo sogno di
creare in Italia un vino ispirato al migliore Champa-
gne. Nel 1952 Bruno Lunelli, titolare della mescita
di vini pit conosciuta di Trento, rilevo la Ferrari da
Giulio, che continud a lavorare in cantina fino alla
sua morte. Grazie a un lavoro minuzioso in cantina,
combinato con linnato piglio imprenditoriale, Bruno
Lunelli incremento la produzione e ieri come oggi,
il marchio Ferrari € reso vivo e attuale dalla famiglia
Lunelli. Brut, Rose, Perle, Perle rose e nero, il nuovis-
simo Grande Millesimato Riserva Lunelli € lindimenti-
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