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Vignetti, marzemino da applausi

E’ nato dalla collaborazione fra cantina de Tarczal e Isera

di Paolo Trentini

ISERA. Proviene dall’'uva prodotta in una ristretta zo-
na tra Isera e la frazione di Marano, ne sono state ricava-
te 5000 bottiglie e costera 11 euro al pezzo. E’ il nuovo vi-
no nato dalla collaborazione tra due realta vinicole loca-
li: la cantina de Tarczal e la d’Isera. Il suo no-
me, Vignetti, & ripreso dal toponimo della localita lagari-

na dove si coltivano le viti.

Un'unione insolita, 1a pri-
ma in Vallagarina, tra una
realtd cooperativa e una pri-
vata che ha dato alla Ince Vi-
gnetti dopo un lungo scam-
bio di idee (in gran segreto)
tra il direttore della
d’'Isera Fausto Campostrini e
Ruggero de Tarczal. I due di-
rigenti hanno cosl pensato
ad un vino che rappresentas-
se la somma dei due migliori
prodotti  delle rispettive
aziende. Il risultato & Vignet-
ti, derivato dai due marzemi-
ni pil pregiati delle due can-
tine, che prende il nome dal
toponimo della localita ripor-
tata nella mappa catastale
del 1854, tuttora conosciuta
come una zona altamente vo-
cata alla coltivazione del
marzemino. Non a caso la zo-
na in questione & compresa
tra l'abitato di Marano e di
Isera, dove si trovano le due
cantine: «Il nostro intento -
ha spiegato de Tarczal - & far

conoscere il Marzemino an-
che al di 1a dei confini della
provincia. II marzemino é
una piecola percentuale del
vino sul mercato trentino, il
quale a sua volta & una picco-
la percentuale del vino italia-
no. Cosi abbiamo pensato ad
una nuova etichetta che riu-
nisse le eccellenze delle due
realta», Vignetti € stato pro-
dotto in 5000 bottiglie e la
sua caratteristica é la ricono-
scibilita unita ad un sapore
pili “abbordabile” rispetto al
marzemino classico: «Nel
realizzare questo prodotto -
ha ammesso Campostrini -
abbiamo badato a far sparire
un certo sentore leggermen-
te amarognolo che caratteriz-
za il marzemino. Ne & uscito
un marzemino vero, senza
uso di appassimento e con-
centrati, dal sapore ricono-
scibile molto equilibrato, ma
meno “scontroso e ruvido” ri-
spetto al marzemino classico

53y

cui siamo abituati».

Il nuovo vino & solo il pri-
mo punto di un progetto a
lungo termine che coinvol-
gera altre realtd lagarine.
Per l'occasione, infatti, le
due cantine hanno costituito
1'Associazione storiei produt-
tori di Marzemino che ha I'o-
biettivo di diffondere il pin
possibile il nome del vino au-
toctono lagarino associato al-

la cultura locale. In tal sen-
so, nelle prossime settimane
si svolgera nella biblioteca di
Rovereto un incontro ftra
esperti di vino e di cultura lo-
cale. Nel corso della serata,
aperta a pochi fortunati, si
stapperanno alcune rare bot-
tiglie di marzemino molto in-
vecchiato, ma con tutte le ca-
ratteristiche ancora intatte.
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