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Bollicine

O AVEVAMO scritto piu volte in articoli
e notiziari. Anche nei momenti piu difficili che
il mercato ha vissuto di recente c¢'e stato un set-
tore che non ha risentito — o ha sofferto assai
meno flegli altri — della congiuntura. E quello
llicine, dello spumante, classico o italia-
no che sia. E questo ha permesso ad una de-
nominazione importante come il Trentodoc di
toccare traguardi storici. I primi tre trimestri
del 2010 hanno fatto registrare un incremento
del 15% sulla media delle vendite degli ultimi
anni, e se i consumi di fine anno saranno come
sempre brillanti, per la prima volta i vignaioli
trentini supereranno la soglia dei nove milioni
di bottiglie vendute. Un traguardo importante,
al quale si e arrivati, partendo
dalle 3.000 bottiglie di Giulio
Ferrari nel 1902, in poco piu di
cent’anni. Dalla sua la provincia
di Trento ha alcune formidabi-
li carte da giocare. La prima
e che nei suoi variegati terroir,
che vanno dalle colline che af-
facciano sul Lago di Garda alle
vallate dolomitiche che si aprono sulla Valda-
dige, con vigneti ad oltre 800 metri di quota,
il “global warming” & uno sconosciuto... Basta
salire piu in alto. E questo consente di portare
a casa uve di chardonnay (siamo nella provincia
che ne produce di piu in Italia), di pinot bianco e
nero ricchissime di aromi e soprattutto — aspetto
fondamentale per chi fa spumante — di acidita.
Se a questo aggiungiamo che sul territorio ¢’e
una delle migliori scuole enologiche d’Italia e
forse del mondo, che dal 1874 forma gli enologi
trentini e non solo (I'Istituto Agrario Provincia-
le di San Michele all’Adige fondato da Edmund
Mach) si capisce che le condizioni per questo ex-
ploit c’erano davvero tutte.

TRENTODOC
UNA TIPICITA
CHE LO FA
UNICO

[ primi a capire le potenzialita del terri-
torio sono stati probabilmente i Lunelli, fami-
glia legata al commercio del vino che nel 1952
decise di acquistare la Ferrari Spumanti dal
fondatore, quel Giulio che oltre a campeggiare
sulla loro etichetta piu apprezzata, qui a Tren-
to & considerato una specie di eroe nazionale.
Oggi Ferrari rappresenta il Trentino del vino
nel mondo con circa 5 milioni di bottiglie di
Trentodoc di livello eccellente. E accanto a lei
troviamo un comparto in crescita tumultuosa e
spumeggiante, composto da grandi nomi della
cooperazione come Cavit, MezzaCorona, Lavis,
ma anche da piccoli appassionati, autentici ré-
coltant che hanno iniziato con poche migliaia
di bottiglie, lavorate manual-
mente, ma hanno tanta V()glia
di crescere. «C’¢ entusiasmo,
voglia di definire regole pro-
duttive sempre piu orienta-
te alla qualita, c’'e voglia di
comunicare tutto questo al
mondo dei consumatori» dice
Fausto Peratoner, presidente
del marchio Trentodoc che dal 1980 raccoglie
tutti i produttori di spumante trentino sotto il
medesimo ombrello. Peratoner e anche direttore
generale della Cantina di Lavis, che a sua volta
controlla la Cesarini Sforza, tutta dedicata al
Trentodoc. Lo spumante trentino ha una tipi-
cita che lo rende affascinante e inimitabile, ¢
fresco, scorrevole deliziosamente ricco di frutto
e di carezzevoli toni di erbe d’alpeggio dolomiti-
co. Un passepartout ora delicato ora autorevole
che ci accompagna dall’aperitivo al demi sec di
fine pasto.

Qui gia dalla meta degli Ottanta si stu-
diava la zonazione, la complessa serie di inte-
razioni tra un vitigno ed un territorio >>

Gambero Rosso m gennaio
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Ruben Larentis, enologo Ferrari.
Sotto: Luca Gasperinatti e Tranquillo
Lucchetta (enologo e titolare di
Bellaveder), insieme al cane Hunter:
anche loro sono tra gli ultimi entrati
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Fausto
Peratoner,
presidente
di Trentodec.
A-cestra,

i AlfioGarzetti
di Opera

dato, allo scopo di piantare le uve giuste nelle
esposizioni giuste. Ora questo lavoro sta dando
i suoi frutti, e le cuvée trentine, dominate dallo
chardonnay delle vallate alpi-
ne, sono di livello spettacolare.
Nell'ultimo evento Bollicine su
Trento, organizzato ogni anno
dalla Trentino Marketing per
riflettere e confrontarsi sul

Trentodoc, si sono degustate

MERCATO
I—\T (jRESCIT[\ patrimonio di conoscenze per
E VIGNE

dibattito sul vino trentino. Con le istituzioni in

prima fila a tirare le somme per creare la realta
del Distretto Spumantistico, dove tutto questo
¢ messo finalmente a sistema.
<% il momento per le aziende
pitt grandi e piu storiche di
mettere a disposizione il loro

le pit piccole e le pit giova-
ni — dichiara Ruben Larentis,

cuvée dai dieci a quasi vent'an- PRODI I I I \/ E enologo, direttore tecnico del-

ni d'etd, in perfetta forma.

Dove le parole ricchezza, profondita e complessi-
ta sembravano a volte inadeguate a raccontarle.
E un momento magico, insomma, dove tutte le
componenti della filiera sembrano intenziona-
te a collaborare seriamente tra di loro, dal vi-
gnaiolo all’esperto di marketing, superando la
storica opposizione grande-piccolo e coopera-
tiva-vignaiolo che per anni ha caratterizzato il

la Ferrari Spumanti, I'enologo
dell’Anno della nostra guida Vini d'Italia — cre-
scere bene insieme ¢ importante per tutto il com-
parto». Crescere & la parola d’ordine, per il Tren-
todoc. E con un mercato in ripresa sembra tutto
davvero a portata di mano. Pensate che con le
vigne di chardonnay esistenti si potrebbero gia
oggi fare 20 milioni di bottiglie di spumante. E
allora, un brindisi al nuovo anno! ﬁ’

Gambero Rosso gennaio
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