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In un convegno le regole per una nuova alleanza tra produttori e consumatori

Arriva il marzemino ecologic

Isera lancia la viticoltura «verde» a risparmio energetico

ISERA. Il marzemino diventa ecososteni-
bile. Il comune di Isera, assieme alla can-
tina, lancia la viticoltura ecocompatibile,
attenta al risparmio energetico, alla bio-
diversita, all’'uso corretto e limitato dei
trattamenti. Non va confusa con le colti-
vazioni biologiche né tantomeno con quel-

L’intento dell’amministra-
zione, guidata da Enrica Ri-
gotti, & quella di estendere al-
Tagricoltura lo stile che sta
sempre di pitt contraddistin-
guendo Isera, ovvero la soste-
nibilita, dai
pannelli foto-
voltaici sulla
barriera del-
lautostrada
all’impianto
per la gene-
razionedell’i-
drogeno. «La
crisi colpisce
anche il vi-
no, non pos-
siamo stare
fermi, biso-
gna cambia-
re e guarda-
re all’ecoso-
stenbilitay,
sono le parole della sindaca.
E il vino, come pud essere
“ecologico”? «Un conto & I'ap-
proccio fideistico, direi reli-
gioso, all’agricoltura biodina-
mica, un’altra €& usare la ri-
cerca scientifica e applicare
le innovazioni - sono le paro-
le di Attilio Scienza, docente
all’Universita di Milano - 11
pubblico ha spesso “paura”
nei confronti della scienza, e
ad essa riconduce la causa di
molti mali moderni, special-
mente in agricoltura. Dimen-
ticando perd che quello che
mangiamo oggi & molto me-
glio di quello che mangiava-
mo 50 anni fa, vino compre-
so, o che la gran parte dei
prodotti agricoli derivano da
Innesti e incroci fatti dall’uo-
mo. Le innovazioni scientifi-
che hanno perd permesso la
lotta integrata, che ha ridot-
to drasticamente gli insettici-
di, e 'evoluzione normativa

di Michele Stinghen

ridurra gli agrofarmaci. II fu-

turo della viticoltura é quin-
di un’alleanza tra produttore
e consumatore, all’insegna
della trasparenza». Secondo
Scienza, nel mercato di oggi
il valore pitt importante e ri-
chiesto & proprio I’etica, che
deriva dalla tracciabilita del
prodotto, dalla trasparenza
nella filiera, dalla condivisio-
ne diun ambiente.

Oltre alla confusione ses-
suale contro i parassiti, quin-
di, c’é di pitt: si usare pit cor-
rettamente 'acqua, utilizza-
re le fonti energetiche alter-
native, recuperare i residui
(i sarmenti), utilizzare agri-
colture intercalari per equili-
brare il suolo (leguminose
per arricchirlo, avena o gra-
no per ridurre certi elemen-
ti). E c¢’é anche la viticoltura
di precisione, presentata da
Andrea Lonardi del Gruppo
Italiano Vini: «Possiamo indi-
viduare, con foto aeree e ana-
lisi, le zone di maggiore pro-
duzione di un vigneto, e le zo-
ne pill povere; possiamo cosi
seminare, concimare, irrora-
re, vendemmiare in base a
queste informazioni. E stato
dimostrato che la qualita au-
menta e I'investimento si am-
mortizza in un anno».

Ad Isera la cantina sta gia
sperimentando qualcosa di
simile, con le centraline che
trasmettono via Internet i da-
ti climatici e ambientali. Ora
si appresta a fare un nuovo
passo. «Il marzemino € la no-
stra storia - fa il direttore del-
la cantina Campostrini - ora
puo diventare etico». Assie-
me al professor Scienza, can-
tina e Comune lavoreranno
ad un progetto pilota, e il con-
vegno si é concluso con un

appello ai contadini: bisogna
avere il coraggio di cambia-
re. La folta presenza di soci
della cantina, ieri mattina, &
un buon punto di partenza.
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le biodinamiche, & piuttosto uno stile di
viticoltura che utilizza le moderne tecno-
logie e le conoscenze scientifiche per per-
mettere da un lato 1a redditivita dell’agri-
coltura, e dall’altro migliorare la qualita
del vino prodotto. L’idea é stata lanciata
ieri ad un convegno nella cantina sociale.

Da sinistra, Attilio Scienza, Luca Toninato, Andrea Lonardi ed Enrica Rigotti

Un vigneto di marzemino: ad Isera lanciata la viticoltura ecosostenibile
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