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Rappresenta il vino pi tipico della Vallagarina,
dove ha trovato un habitat ideale sugli scuri
terreni basaltici di Isera.

I colore & rubino, il profumo delicato; il gusto &
pieno, armonico ed equilibrato.

Abbinamenti:

Si accompagna a primi piatti con sughi di funghi,
carni bianche e rosse, salumi o insaccati serviti
caldi o freddi.

Vitigno: Marzemino

Esposizione e altitudine:

EST, SUD-EST, 170-300 mts.l.m.
Composizione del terreno:

ghiaioso, calcareo, basaltico franco-sabbioso
argilloso.

Forma di allevamento:

Pergola Semplice Trentina - Guyot - Pergola
doppia

Vinificazione:

raccolta manuale nella seconda meta di
settembre. Vinificazione in rosso e
fermentazione a temperatura controllata in
serbatoi di acciaio inox. Affinamento in vasca in
cemento prima dell'imbottigliamento.
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Erist der typischste Wein des Lagertals,

wo er auf den dunklen Basaltbdden von Isera
ein ideales Habitat gefunden hat. Der Wein
ist rubinrot, vollmundig, harmonisch und
ausgewogen und hat ein delikates Bukett.

Speisenbegleitung

Er passt zu Nudelgerichten mit PilzsoBen,
weillem und rotem Fleisch, Aufschnitt oder
warm oder kalt servierten Wiirsten.

Rebsorte: Marzemino

Ausrichtung und Hohenlage:

OSTLICH , SUD-OSTLICH , 170 — 300 m.ii.M.
Bodenbeschaffenheit:

kiesig, kalkhaltig, tonig-sandiger Basalt.
Anbauform:

Guyot, einfache Trentiner Pergola,

Doppelte Pergola

Vinifizierung:

Handverlesung in der ersten Septemberhalfte.
Rotwein-Vinifizierung und Garung bei
kontrollierter Temperatur in Edelstahlbehaltern.
Affination im Zementbecken vor der Abfiillung
in Flaschen.
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